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INSUPERABLE
PULPO DEL
CANTABRICO

GARANTIA DE ORIGEN. 100% CANTABRICO.
CAPTURA SOSTENIBLE Y RESPETUOSA CON EL MEDIO MARINO.




BONITO —
DEL NORTE an- B

q, |
A L ‘ O
El bonito del norte, es el mas sabroso y de 2 ggH[TO i Dghlo.r%
textura mas suave de todos los tdnidos. Qi DELT i - EEL
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Nuestro ESCANDALOSO BONITO DEL NORTE es &E Egscmm[ ARTESANO #gggmm
capturado en el Mar Cantabrico en la llamada a\ e
Costera del Bonito. & :
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Puedes disfrutarlo al natural, en nuestra receta N el VIEJO- «H*UI“E':JEE“
de escabeche artesano, en aceite de oliva 0 en it pESEFIUUR EEIQCHWH
aceite de oliva virgen extra ecologico. e
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f'@ :;t: del Bonito del Norte.
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; Nuestra FANTASTICA VENTRESCA la
B el | BIAS CONSERVgy elaboramos a mano, de forma
~EL VIES gL UIEJO completamente artesanal antes de ser
envasada en aceite de oliva o macerarla en
una receta de escabeche Unica.
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CABALLA

CANTABRICA || josren- D) Lopren-
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La caballa o “xarda”, como la llamamos en :3 CABA L#": ;1;1 IgBAl.LA

Asturias, es un pescado azul muy rico en % H;r B g cAHTABRICA

Omega 3y vitaminas B12 y D. | FUERESSE aeresn0 M| pleres e

{ H A[EHE DE OLIVA

Nuestra PORTENTOSA CABALLA CANTABRICA NS :E

es una de nuestras joyas, la elaboramos a : \ iy

mano en riquisimos filetes macerados en \ SRS CONSERY et
escabeche artesano o en aceite de oliva. “EL VIEJO e o
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CONSULTA NUESTROS FORMATOS
ESPECIALES PARA HOSTELERIA

TRE A SARDINILLA
| SARDINILLE SARDINA EN ACEITE DE OLIVA

\
;ﬁ ACEITE DE OLIVA

E La sardinilla o “plata del Cantabrico” es uno de los
{

pescados azules mas apreciados en el mundo.

: Nuestra TREMENDA SARDINILLA ha sido
[ SIMAS CONSER Y seleccionada, cortada, limpiaday enlatada a

fé%gﬁbjgﬁ mano una a una en aceite de oliva.
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BERBERECHO o
AL NATURAL ;

El berberecho es una de las conservas
mas preciadas y tradicionales.

Nuestros HERMOSOS BERBERECHQOS son
seleccionados y elaborados a mano de
manera completamente artesana evitando
cualquier resto de arena.




e MEJILLON
|| d2NteN EN ESCABECHE ARTESANO

st o st Los mejillones de las rias gallegas son un
| pABD D A £ i .
auténtico manjar.

Nuestros SENSACIONALES MEJILLONES

: son recogidos en las bateas y elaborados en
“EL UIEJO- e = ' fresco. Los freimos en aceite de olivay los
PESCHQE{R SA maceramos en nuestra receta de

L N ESCapec escabeche artesano.
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IRRESISTIBLE

PATES

Con nuestro escandaloso bonito del norte o
. o o Z o IRRESISTIBLE
elaboramos un irresistible pate listo para PATE DE

disfrutar en cualquier momento. 1\, PNoRTEY -
MEJILLONES

1000

PATE DE
BONITO DEL
NORTE

Ademas, también contamos una variedad a
la que anadimos nuestros sensacionales
mejillones frescos de las rias gallegas.
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PATAS COCIDAS AL VACIO EN SU JUGD CANTABR]CO Sy ppriW

IDEAL PARA PULPO A LA PLANCHA 0 A FEIA PATAS COCIDAS AL VACIO EN SU JUGO

El pulpo de roca del Mar Cantabrico es uno de los
productos mas valorados por su indiscutible sabor,
textura y propiedades nutricionales.

Nuestro pulpo se somete a una perfecta coccion

ARANTL controlada al vacio y a baja temperatura. Este método
CALENTAR. L A de coccion hace que el pulpo no toque el aguay que
il guarde intacto todo su jugo, sabor y propiedades.
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EL UIEJO PESCADOR CONSULTA NUESTROS FORMATOS
rlll.i:':-::::lltﬂa ESPEC'ALES PARA HOSTELER‘A
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CONS| R\?AS EL VIEJO PESCADOR
Pol.Ind. de Mantaras, Nave I-11
33747 Tapia de Casariego, Asturias (Espana)
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