


INSUPERABLE
pulpo del 
cantábrico
GARANTÍA DE ORIGEN. 100% CANTÁBRICO.
CAPTURA SOSTENIBLE Y RESPETUOSA CON EL MEDIO MARINO.

EL MEJOR
PULPO
DEL MUNDO



El bonito del norte, es el más sabroso y de 
textura más suave de todos los túnidos.

Nuestro ESCANDALOSO BONITO DEL NORTE es 
capturado en el Mar Cantábrico en la llamada 
Costera del Bonito.

Puedes disfrutarlo al natural, en nuestra receta 
de escabeche artesano, en aceite de oliva o en 
aceite de oliva virgen extra ecológico.

bonito 
del norte

VENTRESCA
DE BONITO
del norte
La Ventresca es la parte más apreciada 
del Bonito del Norte.

Nuestra FANTÁSTICA VENTRESCA la 
elaboramos a mano, de forma 
completamente artesanal antes de ser 
envasada en aceite de oliva o macerarla en 
una receta de escabeche única.

CONSULTA NUESTROS FORMATOS ESPECIALES PARA HOSTELERÍA



La caballa o “xarda”, como la llamamos en 
Asturias, es un pescado azul muy rico en 
Omega 3 y vitaminas B12 y D.
   
Nuestra PORTENTOSA CABALLA CANTÁBRICA 
es una de nuestras joyas, la elaboramos a 
mano en riquísimos filetes macerados en 
escabeche artesano o en aceite de oliva.

CABALLA
CANTÁBRICA

La sardinilla o “plata del Cantábrico” es uno de los 
pescados azules más apreciados en el mundo.
 
Nuestra TREMENDA SARDINILLA ha sido 
seleccionada, cortada, limpiada y enlatada a 
mano una a una en aceite de oliva.

sardina EN ACEITE DE OLIVA

AL NATURAL

SARDINILLA

El berberecho es una de las conservas
más preciadas y tradicionales.

Nuestros HERMOSOS BERBERECHOS son 
seleccionados y elaborados a mano de 
manera completamente artesana evitando 
cualquier resto de arena. 

BERBERECHO

CONSULTA NUESTROS FORMATOS
ESPECIALES PARA HOSTELERÍA



Los mejillones de las rías gallegas son un 
auténtico manjar. 

Nuestros SENSACIONALES MEJILLONES 
son recogidos en las bateas y elaborados en 
fresco. Los freimos en aceite de oliva y los 
maceramos en nuestra receta de 
escabeche artesano.

Con nuestro escandaloso bonito del norte 
elaboramos un irresistible paté listo para 
disfrutar en cualquier momento.

Además, también contamos una variedad a 
la que añadimos nuestros sensacionales 
mejillones frescos de las rías gallegas.

MEJILLÓN

PATAS COCIDAS AL VACIO EN SU JUGO

EN ESCABECHE ARTESANO

PATÉS

PULPO DEL
CANTÁBRICO

El pulpo de roca del Mar Cantábrico es uno de los 
productos más valorados por su indiscutible sabor, 
textura y propiedades nutricionales.

Nuestro pulpo se somete a una perfecta cocción 
controlada al vacío y a baja temperatura. Este método 
de cocción hace que el pulpo no toque el agua y que 
guarde intacto todo su jugo, sabor y propiedades. 

CONSULTA NUESTROS FORMATOS
ESPECIALES PARA HOSTELERÍA



CONSERVAS EL VIEJO PESCADOR
Pol. Ind. de Mántaras, Nave I-11

33747 Tapia de Casariego, Asturias (España)
985 47 16 03 - 637 71 06 77


